MENU: Du 11 au 15 Decembre 2023
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Boulette d'agneau sc tomate / dos de colin @
Flan de courgettes bio / tortis bio PETE§

Fededededededededededededede dededededekdkededk dede ke

SOIR

Salade nigoise

Poisson pané
Gratin de choux fleurs bio

Fromage / yaourt bio < m Fromage / yaourt bio
4 lle gourmande / biscuit Patisserie
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ol 1! A | ¢~ Salade de riz / salade verte / pomelos / salad’bar Concombre
R @ Aiguillette de poulet sc champignons / filet de lieu ¥y~ Sauté de porc au cidre
D PZIEY  Semoule bio / haricots verts bio purée
o Fromage / yaourt bio PEI5¥ Fromage / yaourt bio
Poire Ananas
MENU MENU

-omaoamz g

s

Lo

Baguette flammekueche
Saucisse de toulouse / poisson du jour
Poélée bretonne / lentilles bio locale

Fromage / yaourt bio @}3

Salade de fruits xoti gues

Fromage / yaourt bio
Cake chocolat maison

Epinards / riz bio _EE@
Fromage / yaourt bio [EI5J
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Choux blanc a I'emmental / salade verte / pomelos / salad'bar
w Beeuf bourguignon / poisson frais au cour @
A | y~ Pomme vapeur bio locale / brocolis bio
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Y Assiette anglaise / salade verte / pomelos / salad'bar
Paupiette de veau / chili sin carn () @

Tomate mozzarella
Mignardin de veau
Carotte bio )
Fromage / yaourt bio

Créme iabon vanille / biscuit

Surimi mayonnaise
“y Roti de dinde
Fromage / yaourt bmm
Banane bio

document non contractuel

susceptible de changer
suivant livraisons

Des fruits seront servis
chaque service

* Les plats servis sont susceptibles(de cpntenir toli§ genres d'allergénes , ou traces éventuelles .La liste des allergénes est disponible pour cogsultation au self.

La Proviseure

" Achat local

')ﬁ agéta
"BR Produits bio

/. L'ADJOINT GESTIONNAIRE |

@ Péche durable

Produit fait maison



